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la cooperativa par plage, di cui la caga rossa ai colli fa parte, gestisce il rigtoro agriturigtico.

per stuzzicare il palato...

progciutto crudo di gan daniele d.o.p. € 8,00
prosciutto erudo artigianale dell’azienda levi gtagionato almeno 18 megi
con i nogtri grisgini cagalinghi

la filosofia de “la cucina” predilige un ritorno alla natura e ai suoi gapori, veri e genuini.
gustando i nostri piatti potrete ageaporare:

‘ o L la mortadella friulana al pietacchio di bronte € 6,00
o gli ortaggi coltivati da angela e paolo de “'orto sul fiume” di aonedis prodotta dallazienda in cortile di sottoselva
o le erbe aromatiche e gli ortaggi coltivati da elena di “azienda agricola driugsi” di martignacco . . o .
g1 ortags ’ ’ gelezione di affettati migti di in cortile € 10,00

e iconigli allevati da gregorio di “a fil di tiere” di lestang o . ) : I
tutti gli ingaccati gono del nostro socio fornitore stefano calligaris

dell’azienda in cortile

gran migto di formaggi € 8,00
latteria giovane e invecchiato, formadi frant, caciotta, formadi ealat
di enemonzo e brazzacco accompagnati da frutta cecca e fresca e mostarda

giardiniera cagalinga € 4,00

e lacarne di manzo e i formaggi prodotti da bepo di “carniagricola” di enemonzo
o i formaggi della latteria di brazzacco

o gli animali da cortile allevati da etefano di “in cortile” di sottogelva

e le uova delle galline dell’azienda agricola “holly farm” di forgaria nel friuli

o le birre agricole dell’agribirrificio villa chazil

o il vino della cantina vicentini orgnani di valeriano

o il prosecco della cantina ronco margherita di pinzano

gono tutte piccole e medie aziende agricole che lavorano nel rigpetto della natura e dellanimale a n 'l- l p a g f l

offrendo prodotti artigianali, lavorati tradizionalmente, per esprimere Punicita del territorio friulano.

ata filogofia ¢i rigpecchia nel | nella paggione che egprime lo etaff de “la cucina” della cag . R . .
que Q.IOHC-JIQ i rigpecchia nel lavoro e nella pagcione che egprime lo etaff de “la cucina” della caga % fil roge cu migticanza con composta di mele €9.00
rosca at cot. fieltto di trota, marinato a basea temperatura, dalla congistenza morbida e delicata
e e spiccate note aromatiche di pepe nero. una specialita dell’azienda friultrota di can daniele
Per organizzare una cerimonia, un compleanno, una festa di laurea o un evento aziendale, ciamo a co cannoli di girel[o di manzo ripieni al formadi calat € 9,00
vogtra digpogizione per offrirvi una propoeta etudiata ad hoe sulle vostre egigenze. il manzo viene allevato dall’azienda agricola cactellani di cimano
il formaggio, leggermente capido e dal gusto piccante, & fornito da carniagricola
o Lo .
& pomodori ripieni con quinoa alle mele € 9,00

i pomodori gono coltivati presco le aziende agricole di elena driugei di martignacco
e orto sul fiume di aonedis
piatto vegano e vegetariano

per qualeiagi informazione su soctanze e allergeni & possibile congultare la documentazione che verra fornita a richiesta
dal pergonale in cervizio

legenda:

" prodotti e abbattuti in loco per rigpettare le normative igieniche & ﬂmba[lmo dl pOMOdoro con crema dl me[anzane € 8,00
Q’@Qenza glutine piatto vegano e vegetariano
% lonzetta di maiale marinata agli aromi del nogtro orto € 1,00

lonza di maiale cotta a bagea temperatura, marinata con timo,

maggiorana e alloro affumicato
il maiale viene allevato dall’azienda agricola cactellani di cimano



orimi piatti

cavatelli di mezza egtate™

pagta fregca con melanzane e pomodorini confit
la cemola grezza & prodotta dall’azienda agricola orto sul fiume
vergione genza glutine con pasta glutenfree

tagliolini al “can daniele” *

pasta all’uovo fatta in caga con farina gemi integrale
la farina semi integrale & prodotta dal grano coltivato da orto eul fiume
vergone genza glutine con pasta glutenfree

etringozzi gologi

pasta fregca con la algiceia servita su crema di peperoni rossi e pigelli
la galgiccia viene fornita dall’azienda in cortile di gottogelva
vergione vegana e vegetariana genza galsiccia

cialejong alle verdure con la morchia®
le verdure cono coltivate presso le aziende agricole di elena driueci di martignacco
e orto sul fiume di aonedis

tagliatelle regina®
pacta fregca di semola spadellata con la trota regina di ean daniele e zegt di limone

gervita gu una vellutina di rucola
la trota regina di can daniele & una epecialita dell’azienda friultrota di ean daniele del friuli
vergione vegana senza trota, senza glutine con pasta glutenfree

gnocchetti frantagtici™

gnocchetti di bagilico alle erbe epontanee cu pesto di noci e frantastico
il frantagtico & un formaggio affinato alla canapa dell’azienda carniagricola di enemonzo

contorni

per soddiefare il desiderio di natura...
ingalata migta
melanzane gott’olio

ratatouille dell’orto
peperoni, melanzane, zucchine e pomodoro

patate rustiche
cotte al forno con la loro buccia e galtate in padella

coperto € 2,00
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IL SAPORE DEL FRIULI
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€ 9,00

€ 11,00
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% filettino di cinghiale® grigliato

con confettura di frutti di bogco

& coniglio in eaor
coniglio fritto nella farina di riso e condito con cipolle, alloro, uvetta sultanina
e aceto di vino bianco

il coniglio viene allevato libero dall’azienda agricola a fil di tiere di lectang

)

Ple nogtre cogtate alletto
il manzo proviene dai pascoli dell’azienda carniagricola di enemonzo

zucchine friulane ripiene al forno

ripiene con la loro polpa, ricotta, formaggio ed erbette
le zucchine gialle friulane sono coltivate preseo I'azienda agricola di elena driussi di martignacco
piatto vegetariano

% frico e polenta
frico morbido friulano di patate con polenta
oli ingredienti di quecto tipico piatto friulano cono il formaggio di brazzaceo
e le patate di elena e di orto cul fiume

2omagnum burger CagaRogea

il nogtro burger gourmet fuori misura 350 g
ideato e preparato dal nostro chef Nicoletti con carne selezionata di manzo di enenmonzo

deggert

per addolcire lo gpirito...

tiramicd alle pesche

con le uova dell’azienda holly farm di forgaria del friuli

% gemifreddo alla birra con frutta fregea migta

la birra & prodotta dallagribirrificio villa chazil di negpoledo
% gemicotta al caffe con crumble di frutta gecca

la nogtra vergione goffice della panna cotta

morbida con crema ganache e gcaglie di cioccolato bianco
digchetti di frolla morbidi con crema delicata e cioccolato

equicitamente a chilometro zero

€ 14,00

€ 14,00

€ 4,50

€ 13,00

€10,00

€16,00

€ 4,00

€ 5,00

€ 5,00

€ 5,00



