
		
la cooperativa par plasé, di cui la casa rossa ai col l i  fa parte, gestisce i l  r istoro agritur ist ico. 

la f i losofia de “ la cucina” predi l ige un r itorno al la natura e ai suoi sapori ,  veri e genuini .   
gustando i nostri p iatt i potrete assaporare: 
 
•  gl i  ortaggi colt ivati da angela e paolo de “ l ’orto sul f iume” di aonedis 
•  le erbe aromatiche e gl i  ortaggi colt ivati da elena di “azienda agricola driussi” di martignacco 
•  i  conig l i  a l levati da gregorio di “a f i l  d i t iere” di lestans 
•  la carne di manzo e i  formaggi prodotti da bepo di “carniagricola” di enemonzo 
•  i  formaggi del la latteria di brazzacco 
•  gl i  animal i  da corti le a l levati da stefano di “ in corti le” di sottoselva 
•  le uova del le gal l ine del l ’azienda agricola “hol ly farm” di forgaria nel fr iu l i  
•  le b irre agricole del l ’agrib irr if ic io vi l la chazi l 
•  i l  v ino del la cantina vicentini orgnani di valer iano 
•  i l  prosecco del la cantina ronco margherita di p inzano 

 
sono tutte piccole e medie aziende agricole che lavorano nel r ispetto del la natura e del l ’animale 
offrendo prodotti art ig ianal i ,  lavorati tradizionalmente, per esprimere l ’unicità del terr itorio fr iu lano. 

questa fi losofia si r ispecchia nel lavoro e nel la passione che esprime lo staff de “ la cucina” del la casa 
rossa ai col l i .   

*** 
Per organizzare una cerimonia, un compleanno, una festa di laurea o un evento aziendale, s iamo a 

vostra disposizione per offr irvi una proposta studiata ad hoc sul le vostre esigenze. 
 

*** 
per qua ls ias i  informazione su sostanze e a l lergen i  è  poss ib i le  consu ltare la  documentaz ione che verrà forn ita a r ich iesta 
da l  persona le in  serv iz io 

legenda :  
*  prodott i  e  abbattut i  in  loco per r ispettare le  normat ive ig ien iche 
  senza g lut ine 

 
 

prosciutto & co. 
per stuzzicare il palato… 

 
prosciutto crudo di san daniele d.o.p.     €  8,00 
prosciutto crudo artigianale del l ’azienda levi stagionato almeno 18 mesi 
con i nostri gr issini casal inghi       
la mortadella friulana al pistacchio di bronte             €  6,00 
prodotta dal l ’azienda in corti le di sottoselva    
selezione di affettati misti di in cortile     €  10,00 
tutti g l i  insaccati sono del nostro socio fornitore stefano cal l igaris  
del l ’azienda in corti le     
gran misto di formaggi       €  8,00 
latteria giovane e invecchiato, formadi frant, caciotta, formadi salât  
di enemonzo e brazzacco accompagnati da frutta secca e fresca e mostarda 
giardiniera casalinga       €  4,00 
      

ant ipasti   
fi l  rosè su mist icanza con composta d i  mele                 €9 ,0 0  
 f ie l tto d i  trota ,  mar inato a bassa temperatura ,  da l la  cons istenza morb ida e de l icata  
 e  sp iccate note aromat iche d i  pepe nero .  una spec ia l i tà  de l l ’az ienda fr iu l trota d i  san dan ie le     
cannol i  d i  g ire l lo d i  manzo r ip ien i  a l  formadi  sa lat                 €  9 ,0 0 
i l  m a n z o  v i e n e  a l l e v a t o  d a l l ’ a z i e n d a  a g r i c o l a  c a s t e l l a n i  d i  c i m a n o  
i l  f o r m a g g i o ,  l e g g e r m e n t e  s a p i d o  e  d a l  g u s t o  p i c c a n t e ,  è  f o r n i t o  d a  c a r n i a g r i c o l a   

pomodor i  r ip ien i  con qu inoa a l le  mele    €  9 ,0 0   
i  p o m o d o r i  s o n o  c o l t i v a t i  p r e s s o  l e  a z i e n d e  a g r i c o l e  d i  e l e n a  d r i u s s i  d i  m a r t i g n a c c o   
e  o r t o  s u l  f i u m e  d i  a o n e d i s  
p i a t t o  v e g a n o  e  v e g e t a r i a n o   
t imba l l ino d i  pomodoro con crema d i  melanzane                     €  8 ,0 0  
p i a t t o  v e g a n o  e  v e g e t a r i a n o   

lonzetta di maiale marinata agli aromi del nostro orto  €  1 1 ,0 0                                               
l o n za  d i  m a i a l e  c o t t a  a  b a ssa  t em pe r a t u r a ,  m a r i n a t a  c on  t im o ,   
m agg i o r a na  e  a l l o r o  a f f um i c a t o  
i l  m a i a l e  v i e n e  a l l e v a t o  d a l l ’ a z i e n d a  a g r i c o l a  c a s t e l l a n i  d i  c i m a n o  
 

la nostra fi losofia 



	

secondi  p iatt i  
 
 
filettino di cinghiale* grigliato        €  14,00 
con confettura di frutt i di bosco 
coniglio in saòr                                                                       €  14,00 
conigl io fr itto nel la farina di r iso e condito con cipol le, a l loro, uvetta sultanina 
e aceto di v ino bianco  
i l  con ig l io  v iene a l levato l ibero da l l ’az ienda agr ico la a f i l  d i  t iere d i  lestans  

le nostre costate      al l ’etto €  4,50 
i l  manzo prov iene da i  pasco l i  de l l ’az ienda carn iagr ico la d i  enemonzo   
zucchine friulane ripiene al forno     €  13,00 
ripiene con la loro polpa, r icotta, formaggio ed erbette 
le  zucch ine g ia l le  fr iu lane sono co lt ivate presso l ’az ienda agr ico la d i  e lena dr iuss i  d i  mart ignacco 
p iatto vegetar iano   

frico e polenta        €  10,00 
frico morbido fr iu lano di patate con polenta       
g l i  ingred ient i  d i  questo t ip ico p iatto fr iu lano sono i l  formaggio d i  brazzacco  
e le  patate d i  e lena e d i  orto su l  f iume  

magnum burger CasaRossa                            €  16,00  
i l  nostro burger gourmet fuori misura 350 g 
ideato e preparato da l  nostro chef N ico lett i  con carne se lez ionata d i  manzo d i  enenmonzo 
              

dessert 
per addolcire lo spirito… 

 
tiramisù alle pesche                 €  4,00 
con le  uova de l l ’az ienda ho l ly  farm d i  forgar ia de l  fr iu l i     

semifreddo alla birra con frutta fresca mista         €  5,00 
la b i rra è prodotta da l l ’agr ib i rr i f ic io  v i l la  chaz i l  d i  nespo ledo  

semicotta al caffè con crumble di frutta secca   €  5,00 
la nostra versione soffice del la panna cotta     
morbida con crema ganache e scaglie di cioccolato bianco             €  5,00 
dischetti di frol la morbidi con crema del icata e cioccolato  
 
   squ is i tamente a ch i lometro zero 
 

 

pr imi p iatt i  
 
cavatelli di mezza estate*                                             €  10,00 
pasta fresca con melanzane e pomodorini confit 
la  semola grezza è prodotta da l l ’az ienda agr ico la orto su l  f iume 
vers ione senza g lut ine con pasta g lutenfree       

tagliolini al “san daniele” *       €  9,00 
pasta al l ’uovo fatta in casa con farina semi integrale   
la  far ina semi  integra le  è prodotta da l  grano co lt ivato da orto su l  f iume 
versone senza g lut ine con pasta g lutenfree  

stringozzi golosi *                                                     €  9,00 
pasta fresca con la salsiccia servita su crema di peperoni rossi e pisel l i  
la  sa ls icc ia v iene forn ita da l l ’az ienda in  cort i le  d i  sottose lva 
vers ione vegana e vegetar iana senza sa ls icc ia       
cialcjons alle verdure con la morchia*               €  1 1 ,00 
l e  v e r d u r e  s o n o  c o l t i v a t e  p r e s s o  l e  a z i e n d e  a g r i c o l e  d i  e l e n a  d r i u s s i  d i  m a r t i g n a c c o  
e  o r t o  s u l  f i u m e  d i  a o n e d i s     

tagliatelle regina*                        €  10,00 
pasta fresca di semola spadel lata con la trota regina di san danie le e zest di l imone 
servita su una vel lut ina di rucola  
la  trota reg ina d i  san dan ie le  è una spec ia l i tà  de l l ’az ienda fr iu l trota d i  san dan ie le  de l  fr iu l i  
vers ione vegana senza trota ,  senza g lut ine con pasta g lutenfree 

gnocchetti frantastici*                    €  1 1 ,00 
gnocchetti di basi l ico al le erbe spontanee su pesto di noci e frantastico 
i l  f r a n t a s t i c o  è  u n  f o r m a g g i o  a f f i n a t o  a l l a  c a n a p a  d e l l ’ a z i e n d a  c a r n i a g r i c o l a  d i  e n e m o n z o      

contorni 
per soddisfare il desiderio di natura… 

insalata mista          €  4,00 
melanzane sott’olio                                  €  4,00 
ratatouille dell’orto        €  4,00 
peperoni, melanzane, zucchine e pomodoro 
patate rustiche        €  4,00 
cotte al forno con la loro buccia e saltate in padel la      

 
coperto €  2,00  


