
la cooperativa par p lasé, d i cu i la casa rossa a i col l i  fa parte, gestisce i l  r istoro agrituristico. 
la fi losofia de “la cucina” predi l ige un ritorno a l la natura e a i suo i sapori , veri e genu in i .   
gustando i nostri p iatti potrete assaporare: 

• gl i ortagg i colt ivati da angela e paolo de “l ’orto su l fiume” di aonedis 
• le erbe aromatiche e g l i  ortagg i colt ivati da elena di “azienda agricola driussi” d i martignacco 
• i  con ig l i  a l levati da gregorio d i “a fi l  d i t iere” di lestans 
• la carne di manzo e i formagg i prodotti da bepo di “carn iagricola” di enemonzo 
• i  formagg i del la latteria d i brazzacco 
• gl i an ima l i da corti le a l levati da stefano di “in corti le” d i sottoselva 
• le uova del le ga l l ine del l ’az ienda agricola “hol ly farm” di forgaria nel friu l i  
• le b irre agricole del l ’agrib irr ificio v i l la chazi l  
• i l  v ino del la cantina v icentin i orgnan i d i va leriano 
• i l  prosecco del la cantina ronco margherita d i p inzano 
• i l  v ino del la cantina tenuta lu isa di edi e fig l i  d i mariano del friu l i  

 
sono tutte p iccole e medie aziende agrico le che lavorano nel r ispetto del la natura e del l ’an ima le 
offrendo prodotti artig iana l i ,  lavorati tradiz iona lmente, per esprimere l ’un icità del territorio friu lano. 
questa fi losofia s i r ispecch ia nel lavoro e nel la passione che esprime lo staff de “la cucina” del la casa 
rossa a i col l i .   

*** 
Per organizzare una cerimonia, un compleanno, una festa di lau rea o un evento aziendale, 

siamo a vostra disposizione per offrirv i una proposta studiata ad hoc sul le vostre esigenze. 
 

*** 
s i prega di informare i l  persona le di sa la su eventua l i  into l leranze o a l lerg ie  

legenda:  
*  prodott i  e  abbattut i  in  loco per r ispetta re le  normat ive ig ien iche 
   senza g lut ine 

squ is ita m ente a  ch i lom etro zero 

coperto € 2,00 

la nostra filosofia



MENU 
assaggi di una terra che porterai nel cuore 

antipasti  
per stuzzicare il palato… 

prosciutto crudo di san daniele d.o.p.       € 8,00 
prosciutto crudo artig iana le del l ’az ienda lev i stag ionato a lmeno 18 mesi 
selezione di affettati misti di in cortile        € 10,00 
tutti g l i  insaccati sono del nostro socio forn itore stefano ca l l igaris  
del l ’az ienda in corti le     
gran misto di formaggi          € 8,00 
latteria g iovane e invecch iato, formadi frant, caciotta, formadi sa lât  
d i enemonzo e brazzacco accompagnati da frutta secca e fresca e mostarda 
t imba l l ino d i  zucch ine         €  8 ,00  
con sa lsetta di pomodoro e zucch ine fi langer di ho l ly farm 
uovo poché croccante                                €  8 ,00 
serv ito su letto di crema di fave e cipo l lotto in agro       
“brusca” a modo m io                                €  8 ,00 

bruschetta con m isticanza di verdure, pomodori , formagg io asíno e cren    
g iardiniera casalinga          € 4,00      

pr im i p iatt i  
tagliol ini a l “san daniele” *         € 10,00 
pasta a l l ’uovo fatta in casa con farina mu l ino persel lo   
la farina sem i integra le è prodotta da l grano colt ivato da l ’orto su l fiume 
vers ione senza g lut ine con pasta g lutenfree 
cia lcjons di casa rossa*         € 10,00 
rav io l i  d i pasta di patate con rip ieno di cremoso di enemonzo      
serv it i con la morch ia a l rosmarino         
l e  p a ta te  s o n o  c o l t i va te  p re ss o  l ’ a z i e n da  a g r i c o l a  d i  e l e n a  d r i u ss i  d i  m a rt i g n a c c o  
e  o rto  s u l  f i u m e  d i  a o n e d i s ,  l a  m o rc h i a  è  u n a  s a l s a  otte n u ta  ro s o l a n d o  i n  u n  te g a m e   
i l  b u r ro  c o n  l a  fa r i n a  d i  m a is , f i n c h è  d i v e n ta n o  c o l o r  n o c c i o l a  
gnocchetti di zucchine*         € 9,00 
gnocch i d i zucch ine azienda agricola elena driussi su vel lutina di carote    
burro di menta e scagl ie d i formadi frant 
crespelle “manzerezze”*         € 9,00 
con stracciato di manzo di enemonzo e formagg io di brazzacco      
tagliatel le tricolore*          € 10,00 
pasta fresca fatta in casa con pomodorin i g ia l l i ,  rossi e basi l ico di elena 
e  c a p p e l l o  d i  st ra c c i a te l l a  d e l l a  l a tte r i a  d i  a v i a n o  

coperto € 2,00 



secondi  p iatt i  
l’infilzino GG - Gustoso e Goloso        € 14,00 
sfogl ie d i carne di manzo di enemonzo insaporita con guancia le d i sauris    
cous cous al profumo di lavanda        € 9,00 
serv ito su del iz iosa vel lutina di p isel l i          
le  verdu re provengono da l l ’az ienda agr ico la e lena dr iuss i  e ho l ly  fa rm 
bocconcini di coniglio con pomodori, ol ive e origano    € 14,00  
coniglio dell’azienda agricola a fil di tiare           
frico di patate           € 10,00 
frico morb ido               
g l i  ing red ient i  d i  questo p iatto t ip ico fr iu la no sono i l  formagg io d i  brazzacco e le  patate d i  e lena  
maxi burger CasaRossa                              € 16,00 
il nostro burger gourmet fuori misura 350g servito con contorno del giorno e croccante di albume   
ideato e prepa rato da l  nostro chef Nico lett i  con ca rne se lez ionata d i  manzo d i  enemonzo 
costata CasaRossa €4,50/etto 
razza l imousine da i pascol i  d i enemonzo del l ’az ienda carn iagricola 

contorn i 
per soddisfare il desiderio di natura… 

insalata mista            € 4,00 
patate rustiche           € 4,00 
cotte a l forno con la loro buccia e sa ltate in padel la      
le verdure spadellate          € 4,00 
carote, melanzane, peperon i, cipo l la, zucch ine 
le verdu re provengono da l l ’az ienda agr ico la e lena dr iuss i ,  ho l ly  fa rm e ortp su l  fiume 

                         dessert 
per addolcire lo spirito… 

torta  cioccolsale          € 5,00 
una fro l la e ganache a l cioccolato con mou sa lato     
cremoso allo yogurt           € 5,00 
con frutta di stag ione e crumb le a l profumo di sambuco     
mousse di sambuco           € 5,00 
con gelee a l l ime a l profumo di menta         
lemon cheese cake € 5,00 
con cheese di r icotta e marmel lata di l imone, a rich iesta versione g luten free  

s i prega di informare i l  persona le di sa la su eventua l i  into l leranze o a l lerg ie  
legenda:  
*  prodott i  e  abbattut i  in  loco per r ispetta re le  normat ive ig ien iche 
   senza g lut ine          

i l  pane, i  crostin i e i grissin i sono amorevolmente fatti da no i 



 

GRAZIE 
per aver condiviso con noi  

questo viaggio  
nei sensi e nei sapori 

     Lo Staff  



 

Vini  
Bollicine 

 &  
Birre Artigianali



I BIANCHI 

VINO DELLA CASA 
Tenuta Luisa  “Edmida Bianco” friul. chard. 
sauv.   

FRIULANO 
Venica  “Ronco delle Cime”   
Subida di Monte     
Tenuta Luisa     
Tenuta Luisa  “I Ferretti” 
Specogna      
Vigna Petrussa               
Jacuss Forment 
      
RIBOLLA GIALLA 
Venica  “L’Adelchi”     
Vigna Petrussa     
Livon “Tenuta RoncAlto”    
Tenuta Luisa                                                                            

MALVASIA 
Venica “Petris”                                                                     

SAUVIGNON 
Venica  “Ronco delle Mele”    
Jacùss      
Subida di Monte     
Tenuta Luisa  medaglia d’oro 2019  
Specogna  “Duality” riserva     

PINOT BIANCO 
Jacùss      
Venica “Talis”                                                                  

PINOT GRIGIO 
Livon “Braide Grande”    
Masut da rive                                                                       
Specogna  p.grigio ramato “Metodo Solera”    

UVAGGI bianchi 
Specogna  “Identità” friulano malvasia rib gialla 
Tenuta Luisa i Ferretti “Desiderium” chard.friul. sauv.  
Livon “Braide Alte” chard. sauv picolit moscato giallo   

  

2018 

2018 
2018 
2017 
2016 
2016 
2017 
2018 

2018 
2018 
2018 
2018 

2017 

2018 
2017 
2017 
2017 
2017 

2017 
2018 

2018 
2018 
2013-2017 
2012-2016 

  

€ 12,00  

€ 30,00 
€ 18,00 
€ 18,00 
€ 25,00 
€ 25,00 
€ 22,00 
€ 18,00 

€ 30,00 
€ 18,00 
€ 24,00 
€ 18,00 

€ 26,00 

€ 48,00 
€ 18,00 
€ 18,00 
€ 22,00 
€ 40,00 

€ 18,00 
€ 26,00 

€ 28,00 
€ 22,00 
€ 58,00 
€ 58,00 

€ 36,00 
€ 32,00 
€ 48,00 

calice 

€ 2,50  



I ROSSI 

VINO DELLA CASA 
Tenuta Luisa  Rosso “Edmida” merlot, cabernet   

PIGNOLO 
Petrucco       

SCHIOPPETTINO ribolla nera 
Vigna Petrussa “RiNera”     

REFOSCO DAL PEDUNCOLO ROSSO 
Tenuta Luisa      
Tenuta Luisa “I Ferretti”     
Jacùss       

MERLOT 
Tenuta Luisa      
Subida di Monte      
Pascolo “Selezione” 
Rodaro “Romain”      

CABERNET SAUVIGNON  
Tenuta Luisa                                                      
Tenuta Luisa  “I Ferretti”                                         

CABERNET FRANC 
Subida di Monte                                                       
Tenuta Luisa                             

PINOT NERO          
Tenuta Luisa  “I Ferretti”   
                       
      CHIANTI CLASSICO 
Livon “Borgo Salcetino” chianti classico Riserva 

UVAGGI rossi 
Subida di Monte Poncaia 95% merlot 5% cab.franc.  
Livon “Taire Blu” merlot cabernet    
Piera 1899 “Tabbor”  merlot e cabernet sauvignon 
Tenuta Luisa “I Ferretti Rôl” merlot, cab. sauv. refosco 
Specogna “Oltre” ref. p.r., pignolo, schioppettino 
Masut de Rive “Sassi Rossi“ merlot cab. sauv. 

2018 

2013 

2017 

2017 
2013 
2015 

2017 
2017 
2014 
2012 

2017 
2015 

2016 
2017 

2017 

2013 

2015 
2016 
2016 
2015 
2016 
2018 

€ 12,00 

€ 50,00 

€ 32,00 

€ 18,00 
€ 32,00 
€ 28,00 

€ 20,00 
€ 18,00 
€ 18,00 
€ 35,00 

€ 18,00 
€ 27,00 

€ 24,00 
€ 22,00 

€ 40,00 

€ 36,00 

€ 38,00 
€ 48,00 
€ 26,00 
€ 38,00 
€ 40,00 
€ 25,00 

calice 

€ 2,50  



I  DOLCI                                                                                                          
Tenuta Luisa  Verduzzo                            
Jacùss  Verduzzo Friulano 50 cl                    
Attems  Picolit 50 cl           
Rodaro Picolit 37,5 cl                                           
Vicentini Orgnani  Ucelùt 37,5 cl                      
Ronco Margherita  “Goshia” moscato spumante dolce                 
Piera 1899 “075 Carati” moscato spumante dolce                      

 
LE BOLLICINE  

Ronco Margherita  Prosecco brut  DOC                           
Ronco Margherita  Ribolla Gialla brut                           
Tenuta Luisa Ribolla Gialla millesimato                     
Toblar    Ribolla Gialla  extra dry                                                               
Piera 1899  “075 Carati” ribolla gialla brut                                
Tenuta Luisa Rosè brut millesimato                                   
Pittaro brut Metodo Classico pinot bianco, chardonnay               
Frescobaldi  Trentodoc brut Metodo Classico chardonnay            

 
MAGNUM 150 cl 

Ronco Margherita  Prosecco Brut  DOC                                                 
Subida di Monte “Blanc de Blanc” chardonnay in 
purezza millesimato        
Venica “Talis” pinot bianco in purezza                         
Subida di Monte merlot in purezza                                                      
Masut da Rive “Sassirossi” white label  cabernet e merlot                     
Tenuta Luisa “I Ferretti Rôl” merlot, cab. sauv. e refosco            
Tenuta Luisa Cabernet Franc                                                            
Tenuta Luisa Cabernet Sauvignon                                                      
Tenuta Luisa Refosco dal peduncolo rosso                                          

 
LE BIRRE ARTIGIANALI DI VILLA CHAZIL 

Birra chiara “Alba” 50 cl alla spina 
Birra chiara “Alba” 30 cl alla spina 
Birra chiara “Alba”  
Birra rossa “Sole rosso” 50 cl                                          
Birra ambrata “Crepuscolo” 50 cl  
Birra alla canapa “Code buie“ 50 cl                       
Birra chiara fruttata “Mosaic” 50 cl                             

  

2016/17 
2016 
2012 
2011 
2009 

2018 

2014 

2017 
2017 
2018 
2013 
2017 
2017 
2017

  

€ 16,00  
€ 20,00 
€ 30,00 
€ 22,00 
€ 28,00 
€ 13,00 
€ 16,00 

€ 13,00 
€ 16,00 
€ 22,00 
€ 16,00 
€ 18,00 
€ 22,00 
€ 30,00 
€ 25,00 

€ 28,00 
€ 80,00 

€ 58,00 
€ 45,00 
€ 58,00 
€ 70,00 
€ 48,00 
€ 40,00 
€ 40,00 

€ 5,50 
€ 3,00 
€ 6,00 
€ 6,00 
€ 6,00 
€ 6,00 
€ 6,00

calice 

€ 3,00  
€ 4,00 
€ 6,00 

€ 2,50 
€ 3,00 

€ 3,50 


