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M E N U CASA ROSSA
A RCQLLI

assaggi di una terra che porterai nel cuore

anﬁgagﬂ

per stuzzicare il palato...

@1 Brogeiutto erudo di San Daniele D.OL
progeiutto erudo artigianale del’azienda levi stagionato almeno I8 megi

selezione di affettati micti e la pitina di capriolo di Nog

direttamente dal nogtro gocio fornitore stefano calligarie dellazienda in cortile
e carniagricola di enemonzo e Nog di Maniago (vergione senza glutine senza pitina)

| gran migto di formagg
~ latteria giovane e invecchiato di brazzacco, formadi frant, caciotts,
formadi salat di enemonzo accompagnati da
frutta secea e fresca e mogtarda
o gpiedino di zuechine
con ricotta di pecora profumata alla menta gratinato al forno
@1 uovo in camicia su zuppetta egtiva di pomodori
con julienne di peperoni e una spolverata di nocciole
uova del’azienda holly farm di majano e verdure dif driussi elena di martignacco
cheesecake galata al bagilico friulano
bage di pagta brigee salata con bagiico e riccioll di etravecchio i Brazzacco
verdure dell’azienda driugsi elena di martignaceo formaggi di enemonzo

@I giardiniera cagalinga

coperto € 2,50
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€1000

€450

)
CASA ROSSA
Al COLLI
primi piatti
lagciati tentare dalle paste fatte in casa....
tagliolini al “ean daniele” ™ € 10,50

pagta all’uovo fatta in caga con farina mulino persello

vergione genza glutine con pagta glutenfree

gpaghettone sambuco e pitina * € 12,00
pasta all'uovo fatta in casa con farina mulino persello

vergione genza glutine con pagta glutenfree

gnocchetti alle tre congistenze di pomodoro™ € 11,00
gnocehi di patate con pomodorini conft, freachi e in galea,

Feg’ro di bagilico fresco e un cappelo di etracciatela

e verdure gono dell’azienda agricola di elena driugei di martignacco

stringozzi ai pigellini fregchi € 11,00
con pegto di pigeli fregchi al profumo di mentuccia e una gpolverata di frant

le verdure gono dellazienda agricola di elena driusei di martignacco

1@ parmigiana di melanzane € 11,00

gratinata al forno
il formaggio della latteria di Brazzacco e le verdure della Driussi



GLUTEN FREE

secondi piatti

linfilzino GG - Gugtogo e Bologo € 14,00
sfoglie i carne di manzo di razza limousine o enemonzo ingaporita con quanciale di saurie
la cagona’rma ectiva con la bufala friulana £€13,00
dell’azienda agricola driuggi di martignacco

€ 5,00

la cogtata di San Daniele o di Enemonzo
manzo delle aziende Bolane di San Daniele razza pezzata rogea o
di Carniagricola di Enemonzo razza Limougine

lo ¢piedone da cinquecento

ala griglia

dellazienda agricola in cortile di gottogelva

frico morbido di patate €10,00

gli ingredienti di questo piatto tipico friulano sono il formaggio di brazzacco e le patate e cipolla di elena

all’etto

€ 18,00

@ contorni

per soddisfare il desiderio di natura...

ingalata migta € 4,00
patate rugtiche € 4,00
cotte al forno con la loro buccia e galtate in padella

zucchine trifolate € 4,00
il raccolto del giorno € 4,00

ogni giorno i nostri-amici agricoltori ¢i congegnano qualcoga...a sorprega

deggert

per addolcire lo spirito...

la frangipane alle albicocche € 5,00
con crema alle mandorle e frutta fregea

la crogtatina estiva € 5,00
frolla, crema pasticcera e frutta del contadino

mousge al eambuco con gelating al lime e menta € 5,00
con gelatina al lime e menta

il dolee del giorno € 5,00

la nogtra filosofia &
FrspRos

IL SAPORE DEL FRIULI
la cooperativa par plase, di cui la caga rossa ai colli fa parte,
gegtisce il rigtoro agrituristico.
la filosofia de “la cucina” predilige un ritorno alla natura e ai suoi sapori, veri e
genuini.
gustando i nostri piatti potrete ageaporare:
* lolio e gli ortaggi coltivati da angela e paolo de “I'orto sul fiume” di aonedis
le erbe aromatiche e gli ortaggi coltivati da elena di “azienda agricola driugei” di
martignacco
i conigli allevati da gregorio di “a fil di tiere” di lestang
la carne di manzo e i formaggi prodotti da bepo di “carniagricola” di enemonzo
i formaggi della latteria di brazzacco
gli animali da cortile e gli ingaccati di stefano di “in cortile” di gottogelva
le uova e gli ortaggi biologici dell’azienda agricola “holly farm” di majano
le birre agricole dell’agribirrificio villa chazil
il vino della cantina vicentini orgnani di valeriano
il progecco della cantina ronco margherita di pinzano
il vino della cantina tenuta luisa di edi e figli di mariano del friuli

cono tutte piccole e medie aziende agricole che lavorano nel rigpetto della natura e
dell’animale offrendo prodotti artigianali, lavorati tradizionalmente, per egprimere
unicita del territorio friulano.

', . . . . . . «
questa filogofia ¢i rigpecchia nel lavoro e nella pasgione che esprime lo staff de “la
cucina” della caga rogea ai colli.

E

Per organizzare una cerimonia, un compleanno, una festa di laurea o un evento
aziendale, siamo a vostra disposizione per offrirvi una proposta studiata ad
hoe sulle vostre esigenze.

HHH

gi prega di informare il pergonale di sala su eventuali intolleranze o allergie
legenda:
prodotti e abbattuti in loco per rigpettare le normative igieniche
genza glutine

~ pregidio ¢low food

squisitamente a chilometro zero

N.B. le cornici di Colussa in esposizione sono acquistabili



