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M E N U CASA ROSSA
OLLI
assaggi di una terra che porterai nel cuore : e
antipagsti
per stuzzicare il palato...
' Progciutto erudo di San Daniele D.OL €900
progeiutto erudo artigianale dellazienda Levi stagionato almeno IS megi
gelezione di affettati migti e la Qghna di capriolo di Noe £1000
direttamente dal nogtro eocio fornitore Stefano Calligarie del aZIenda In Cortlle
Carniagricola di Enernonzo e Noé di Maniago (versione senza glutine senza pitina)
21 gran migto di formagg €950
latteria giovane e invecchiato di Brazzaceo, formadi frant,
formadi galat di Enemonzo accompagnati da
frutta cecea e freaca e mogtarda
torting galata al radicchio £9,00
con pagta brigee e radicchio variegato
@! polpeftine autunnali €950
polpettine di carne di maiale con chutney di mele e zenzero
dell’azienda agricola [n Cortile di Sottogelva
| sformatino di gpinacina €950
gervito con cubetti di pomodoro e gcagie di stravecchio
verdure del’azienda Driugi Elena di Martignaceo formaggio di Brazzaceo
1 giardiniera cagalinga €450

coperto € 2,50

/q,\
.....
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CASA ROSSA
AT COLLI
primi piatti
lasciati tentare dalle paste fatte in casa....
tagliolini al “san daniele” ™ € 11,00
pasta all'uovo fatta in caga con farina mulino pergello
vergione genza glutine con pagta glutenfree
blece garaceni ™ £ 12,00

pasta al grano garaceno con raguttino di coniglio in roggo
vergione genza glutine con pagta glutenfree

gnhocchetti™ con zueca e pituccia € 12,00
gnocehi di patate con zucea e pituccia di Noe di Maniago
le verdure gono dell’azienda agricola di Elena Driugei di Martignacco
Dl zup j)eh‘a del giorno € 9,00
le verdure gono dell aznenda agricola di Elena Driugsi di Martignacco
€ 1,00

rogelline canuccme
girella di pagta di lagagna al profumo di porcino con cavolo cappuccio

gratinata al forno
con le verdure della Driuggi



secondi piatti

Linfilzino GG - Bugtogo e BGologo £ 14,00
sfoglie di carne di manzo di razza pezzata rosea di Bolane ineaporita con quanciale o Saurie
hamburger di cannellini e ceci £€13.00
gervito con una galsina piccante

dell’azienda agricola Driussi di Martignacco

le quancette morbide alluva

guanceﬁe di maiale bragate all'uva

el’azienda agricola [n Cortile di Sottogelva di Palmanova

5)0”0 ai fun hi migti € 14,00
el’azienda agrico a [n Cortile di Sottoselva

frico morbido di patate £ 10,00

gli ingredienti di questo piatto tipico friulano sono il formaggio di Brazzacco e le patate e cipolla di Elen

€ 14,00

@ contorni

per soddisfare il desiderio di natura...

ingalata migeta € 4,00
patate rustiche € 4,00
cotte al forno con la loro buccia e galtate in padella

le verdure bragate € 4,00
zucea, finocehi e cipolla efumate al vino bianco

il raccolto del giorno € 4,00

ogni giorno i nostri-amici agricoltori ¢i congegnano qualcoga...a sorprega

deqgert

per addoleire lo spirito...

la mougge al cioceolato £ 6,00
gervita con un goloso macaron
. . )

la tortina morbida all’'uva £ 5,00
clafoutig tiepida servita con crema pasticcera
torta zucca antica € 500
gervita con crema di mandorle

€ 500

Bagﬂocmo alla viennege
nostra interpretazione deffeclair: pastiecino di pasta del bigné con un leggero sfrato

di marmelata alle albicocche e crema al cioccolato ricoperta di glagea &l cioccolato. . quagi una sacher

la noetra filosofia &
FrspRos

GLUTEN FREE

IL SAPORE DEL FRIULI
la cooperativa par plagé, di cui la casa rogea ai colli fa parte,
gestigce il rigtoro agrituristico.
la filogofia de “la cucina” predilige un ritorno alla natura e ai guoi gapori, veri e
genuini.
gustando i nostri piatti potrete ageaporare:
* lolio e gli ortaggi coltivati da Angela e Paolo de “Porto eul fiume” di Aonedis
le erbe aromatiche e gli ortaggi coltivati da Elena di “azienda agricola Driugei” di
Martignacco
i conigli allevati da Gregorio di “a Fil di Tiere” di Lestang
la carne di manzo e i formaggi prodotti da Bepo di “Carniagricola” di Enemonzo
la carne di manzo razza pezzata rosea dell’azienda “La Bolane” di San Daniele
i formaggi della latteria di Brazzacco
gli animali da cortile e gli ineaccati di Stefano di “in Cortile” di Sottogelva
le uova e gli ortaggi biologici dell’azienda agricola “Holly farm” di Mmajano
le birre agricole dell’agribirrificio Villa Chazil di Negpoledo
i vini della cantina Ronco Margherita di Pinzano
i vini della cantina Tenuta Luiea di Edi e figli di Mariano del Friuli

gono tutte piccole e medie aziende agricole che lavorano nel rigpetto della natura e
dell’animale offrendo prodotti artigianali, lavorati tradizionalmente, per egprimere
Cunicita del territorio friulano.

questa filosofia oi rigpecchia nel lavoro e nella pascione che esprime lo ctaff de “la
cucing” della caga rosea ai colli.

E L

Per organizzare una cerimonia, un compleanno, una festa di laurea o un evento
aziendale, siamo a vostra disposizione per offrirvi una proposta studiata ad
hoe sulle vostre esigenze.

I

gi prega di informare il personale di ¢ala su eventuali intolleranze o allergie
legenda:
prodotti e abbattuti in loco per rigpettare le normative igieniche
genza glutine

squisitamente a chilometro zero

N.B. le cornici di Colussa in esposizione sono acquistabili



