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assaggi di una terra che porterai nel cuore /(\j/]\SAC%OLS%/}

antipagti

per stuzzicare il palato...

1@t progeiutto erudo di San Daniee D.OP
progeiutto erudo artigianale dellazienda Levi stagionato almeno IS megi
€900

1! giaﬂo reeo.. ...
gelezione di i migti e la pitina di capriolo di Noe

direttamente dal nogtro gocio fornitore Stefano Calligarie del’azienda In Cortile
e Noé di Maniago (versione senza glutine senza pitina)
e i formaggi latteria di Brazzacco e di Capramica di Pinzano

€14,00
1@ i eapori d’autunno
gpeck dell’azienda In Cortile su misticanza, funghetti e stravecchio
€1000
(@1 uovo gologo

uovo pochet ervito u fonduta di formag@i e rag
verdure della Driugei di Martignaceo e [Orto ol Fume di

€950

@I eformatino alla zucca
gervita Qu pou’gourri di boseo (funghi)
0,00

uttino di porro
nedic

1@ giardiniera cagalinga

GLUTEN FREE

preparata con amore dal nogtro chef Nicoletti
con le verdure di Driugsi e 'Orto eul Fiume

€ 4,50

coperto € 2,50
[l pane, le pagte e i dolei gono fatti amorevolmente dallo chef Nicoletti
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AL Var,

CASA ROSSA
Al COLLI

IL SAPORE DEL FRIULI

orimi piatti

lasciati tentare dalle paste fatte in casa....

blece gelvaggi

pagta rugtica integrale con raguttino di cervo e una ghriciolata di nocciole togtate
cervo dell’azienda Al Cerv di San Tomago (Majano)

€ 13,00
gnocehi con le prugne
di patate con allinterno una prugna e conditi con burro, zucchero e cannella™
antica ricetta di origine boema introdotta durante il dominio augtro-ungarico
€ 12,00

tagliolini al “San Daniele” *

pagta alluovo fatta in caga con farina del mulino Pergello
vergione genza glutine con pagta glutenfree

€ 11,50

1@! cregpella del bogeo
cregpella con funghi di stagione

con le uova di Holly Farm di Majano

€ 1,00

1@ l'ingolita zucca
zuppetta con zucea, mele e polpettine di pollo ™

€ 10,00

**le verdure cono dellazienda agricola di Elena Driussi di Martignaceo
dell’Orto sul Fiume di Aonedis



secondi piatti

1@ infilzino GG BGustogo e Bologo

gfoglie di carne di manzo con guanciale di Saurig paseato alla griglia
la carne di razza pezzata rosea proviene dall’azienda Le Bolane di San Daniele

€ 14,50

1@t la cipolla roga della val cosa ripiena
di fagioli borlotti

€ 13,00
1@ |a cogta contading della domenica

nnnnnnnnnn

cogta di maiale cotta lentamente nel sugo di pomodori e erbe aromatiche

clagsico piatto dei pranzi di famiglia della domenica della tradizione friulana
matale dell’azienda agricola In Cortile di Sottoselva

€ 14,00

i@ eunin in tecja
coniglio digossato con eugoai funghi di etagione
coniglio dell’azienda agricola

€ 15,00

11l frico morbido alle pere

quant’@ buono il formaggio con le pere?
con i formaggi di Enemonzo e Brazzacco e le patate di Elena Driugsi

€ 11,00
1@ ’rrigg)a in bianco

delle aziende'La Bolane di'San Daniele o Carniagricola di Enemonzo

€ 12,00

contorni

per soddisfare il desiderio di natura...

1@ ingalata migta €4,00

11 patate rustiche €4,00
cotte al forfio con la loro buccia e galtate in padella

19l la gpadellata del giorno €4,00
ogni giorno i nostri amici agricoltori ¢i congegnano qualcoga...a sorprega

1@lla caponata €4,50
il porro gratinato €4,50

Tutte le nogtre verdure provengono dalle aziende agricole Orto eul fiume di Aonedie
e Driusei di Martignacco
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la nogtra filogofia N
Al COLLI

IL SAPORE DEL FRIULI

La cooperativa Par Dlage, di cui la Casa Rosea ai Colli fa parte, gestisce il rigtoro
agriturigtico.

La filosofia de “la Cornice” predilige un ritorno alla natura e ai suoi sapori, veri e
genuini.

Gugtando i nostri piatti potrete ageaporare:

* lolio e gli ortaggi coltivati da Angela e Paolo de “I'Orto eul fiume” di Aonedig

le erbe aromatiche e gli ortaggi coltivati da Elena di “azienda agricola Driugei” di
Martignacco

i conigli allevati da Gregorio di “a Fil di Tiere” di Lestansg

la carne di manzo e i formaggi prodotti da Bepo di “Carniagricola” di Enemonzo
la carne di manzo razza pezzata rossa dell’azienda “La Bolane” di San Daniele

i formaggi della latteria di Brazzacco

gli animali da cortile e gli ingaccati di Stefano di “in Cortile” di Sottogelva

le uova e gli ortaggi biologici dell’azienda agricola “Holly farm” di Majano

le birre agricole dell’agribirrificio Villa Chazil di Negpoledo

i vini della cantina Roneo Margherita di Pinzano

i vini della cantina Tenuta Luiga di Edi e figli di Mariano del Friuli

Sono tutte piccole e medie aziende agricole che lavorano nel rigpetto della natura e
dell’animale offrendo prodotti artigianali, lavorati tradizionalmente, per egprimere
Punicita del territorio friulano.

Questa filosofia si rigpecchia nel lavoro e nella passione che egprime lo staff de “la
Cornice” della Caca Rosea ai Colli.

N

Per organizzare una cerimonia, un compleanno, una festa di laurea o un evento
aziendale, siamo a vostra disposizione per offrirvi una proposta studiata ad
hoe sulle vostre esigenze.

HHH

gi prega di informare il personale di ¢ala su eventuali intolleranze o allergie
legenda:
prodotti e abbattuti in loco per rigpettare le normative igieniche
genza glutine

squisitamente a chilometro zero

N.B. le cornici di Colussa in esposizione sono acquistabili



