
MENU 
assaggi di una terra che porterai nel cuore 

antipasti  
per stuzzicare il palato… 

prosciutto crudo di San Daniele D.O.P. 
prosciutto crudo artigianale dell’azienda Levi stagionato almeno 18 mesi 

€ 9,00 
 

piatto ricco…… 
selezione degli insaccati di Stefano “dell’azienda in Cortile”, 

con ospiti d’eccezione la Pitina di Noè e  
i formaggi delle latterie di Brazzacco e Capramica 

€ 14,00 

il nostro UOVO  
 uovo pochet adagiato su salsa al carciofo  

accompagnato da foglie di frico friabile 
€ 9,00 

l’insolita Polpettina 
polpettine di quinoa ed erbette di campo   

verdure di Driussi e l’Orto sul Fume   
€ 9,00 

giardiniera casalinga 
preparata con amore dal nostro chef Nicoletti  

con le verdure di Driussi e l’Orto sul Fiume 
€ 4,50  

coperto € 2,50  
Il pane, le paste e i dolci sono fatti amorevolmente dallo chef Nicoletti 

pr im i p iatt i  
lasciati tentare dalle paste fatte in casa…. 

Il Raviolo* RED 
raviolo a l la barbabietola 

ripieno al carciofo e formadi frant  
€ 13,00

tagliol ini a l “San Daniele” * 
pasta all’uovo fatta in casa con farina del mulino Persello   

versione senza glutine con pasta glutenfree 
€ 1 1 ,50 

lo  Gnoccotto* rustico al cervo 
gnoccotti di patate accompagnati da  

una gustosa salsa di cervo 
€ 12,00 

col Risotto di montagna il gusto….. 
risotto all’aglio ursino  

con fondutina di taleggio di capra 
formaggi dell’aziena agricola Agri Siamon di Blessano  

€ 12,00 

la Tagliatel la verde  
Tagliatel la rustica con crema allo sclupit 

e speck croccante 
€ 13,00 

 tutte le nostre verdure sono dell’azienda agricola di Elena Driussi di Martignacco e 
     del l ’Orto su l Fiume di Aonedis



secondi  p iatt i  
 

il Bocconcino 
bocconcin i d i ma ia le a l latte di CAPRA, cucinati con sapiente 

lentezza, ogn i del icato boccone v i conqu isterà 
€ 14,50 

le  Morb ide l le  
gustose e tenere polpettine di coniglio  

con olive e pomodori secchi 
€  15,00 

le nostre Guancette 
….si scio lgono solo a guardarle….  

morb ide guancette di manzo 
marinate e cucinate a l Refosco 

€ 14,00 

La Montanarina  
pizza fritta farcita con erbe di stagione e camembert di capra 

adagiata su una crema di cavolo nero 
€ 13,00 

contorn i 
per soddisfare il desiderio di natura… 

insalata mista €4,00 
Gateau di patate €4,50 

Tarassaco ripassato in padella … piccantino €4,50 

Spadellata del g iorno €4,00 

Tutte le nostre verdure provengono dalle aziende agricole l’Orto sul fiume di Aonedis  
e Driussi di Martignacco 
                      

La cooperativa Par Plasé, d i cu i la Casa Rossa a i Col l i  fa parte, gestisce i l  r istoro 
agrituristico. 
La fi losofia del r istorante “la Corn ice” (aperto ne i mesi estiv i per sfruttare a l megl io i l  
g iardino) e del l ’osteria l ’Angol ino (p iù raccolta e adatta a i mesi freddi) predi l ige un 
ritorno a l la natura e a i suo i sapori , veri e genu in i .   
Gustando i nostri p iatti potrete assaporare: 

• l ’o l io e g l i  ortagg i colt ivati da Angela e Paolo de “l ’Orto su l fiume” di Aonedis 
• le erbe aromatiche e g l i  ortagg i colt ivati da Elena di “azienda agricola Driussi” d i 

Martignacco 
• i  con ig l i  a l levati da az. agr. Col lav ino di Spi l imbergo 
• la carne di manzo e i formagg i prodotti da Bepo di “Carn iagricola” di Enemonzo 
• la carne di manzo razza pezzata rossa del l ’az ienda “La Bolane” di San Daniele 
• i  formagg i del la latteria d i Brazzacco 
• i  formagg i d i capra del l ’az. agr. Agri Siamon di Blessano 
• gl i an ima l i da corti le e g l i  insaccati d i Stefano di “in Corti le” d i Sottoselva 
• le uova e g l i  ortagg i b io log ici del l ’az ienda agricola “Hol ly farm” di Majano 
• le b irre agricole del l ’agrib irr ificio Vi l la Chazi l  d i Nespoledo 
• i  v in i del la cantina Ronco Margherita d i Pinzano 
• i  v in i del la cantina Tenuta Lu isa di Edi e fig l i  d i Mariano del Friu l i  
 
Sono tutte p iccole e medie aziende agrico le che lavorano nel r ispetto del la natura e 
del l ’an ima le offrendo prodotti artig iana l i ,  lavorati tradiz iona lmente, per esprimere 
l ’un icità del territorio friu lano. 
Questa fi losofia s i r ispecch ia nel lavoro e nel la passione che esprime lo staff de “la 
Corn ice” del la Casa Rossa a i Col l i .   

*** 
Per organizzare una cerimonia, un compleanno, una festa di lau rea o un evento 

aziendale, siamo a vostra disposizione per offrirv i una proposta studiata ad 
hoc sul le vostre esigenze. 

*** 
s i prega di informare i l  persona le di sa la su eventua l i  into l leranze o a l lerg ie  

Legenda 
 prodott i  e  abbattut i  in  loco per r ispetta re le  normat ive ig ien iche 
 senza g lut ine     
   squ is ita m ente a  ch i lom etro zero 

N.B. le  cornici  di  Colussa in esposizione sono acquistabil i  

la nostra filosofia

*



dessert…e non solo 
per concludere in bellezza… 

semifreddo al verduzzo con salsa al lo sclúpit 
€ 5,00 

 
cioccoDÌ 

frolla a l cioccolato con crema di arachidi  
dell’az. agr. De Munari di San Vito al Tagliamento 

€ 6,50 

creme Brulee al mandarino 
€ 6,00 

Salame al cioccolato Bianco 
con crema a i frutti di bosco 

€ 5,00 

i Formaggi del la staffa 
selezione di 3 formaggi di capra (Blu, Quadrotto e Camembert) 

accompagnati dalle nostre mostardine e focaccine  
formaggi del l’azienda Agri Siamon di Blessano 

€ 7,00 
… se non l i provi col vino giusto godi solo la metà 

il nostro Eddy potrà darti un buon consiglio 

dessert…e non solo 
per concludere in bellezza… 

semifreddo al verduzzo con salsa al lo sclúpit 
€ 5,00 

 
cioccoDÌ 

frolla a l cioccolato con crema di arachidi  
dell’az. agr. De Munari di San Vito al Tagliamento 

€ 6,50 

creme Brulee al mandarino 
€ 6,00 

Salame al cioccolato Bianco 
con crema a i frutti di bosco 

€ 5,00 

i Formaggi del la staffa 
selezione di 3 formaggi di capra (Blu, Quadrotto e Camembert) 

accompagnati dalle nostre mostardine e focaccine  
formaggi del l’azienda agr. Siamon di Blessano 

€ 7,00 
… se non l i provi col vino giusto godi solo la metà 

il nostro Eddy potrà darti un buon consiglio 


